Comunioni 2024
MENU BASE TIPICO

“CIN CIN “ conw vino- friggante “Gelso ANTICO”
Crostini o fichi e nociy con salimone leggermente affumicato-pepe rossow olive bavesane e aneto-
Robiola aromaliggato conw ndjo capperi ed exbe aromatiche

Cornettt mudticereali conv Mousse di robiolaw awromatizgator con 'Capocollo- di Mauwtina o- Prosciutto-
SD o specck e noci

Fagottini rustici con prosciutto-e moggorellaw guccchina e scaumorgow affumicato
Tranci div focacce rustiche con farina mudticereali conw pomodoring e cipollaw di Tropeaw
Antipastit dav scegliere
Tartarva de gamberi rosse sw salsa di dailterino-e basilico- (Exitra+12)

Carpaccio- di Pesce spada affumicato- ( o salimone morinato- o-tonwno- Tatachi) in vinaigrette agli
agruwmi conw mousse i rafono- e limone s cialdaw croccante

Tortino- di filetto- di baccalow con wvettow e capperi inv crostar di pane ai cevealis
sw cremav di patate allo- gafferano
Tortino di sfogliav cow ricotto salatw e caciottor caompagnola
Tortino di cawciofi con caciocovallo- e mandorle tostate
sw aremav di patote allo- gafferano
Medaglione di Melangana conw crema di datterino- basilico-e mandorle inv agrodolce
Zucchine tonde ripiene sw salsaw di datterino-e mandorle tostate in agrodolce
Cupolette cuore div asparagi covn crema div scaumorzow affumicator pinoli e gafferano
Capocollo- di Mauwtina e salamino- nostrano- con fichi neri e prodottt del nostro- casaro-
Cawrciofi inv cocotte con crema fuume mandorle tostate e sfogliav di patate

Asparagi e porro- cow sacmorza affumicator e guanciade croccante pinoli e cremar di gafferano- inv
cocotte

Focacciov rusticaw conw proscintto-SD burratina e albicocche
Angolo-del casaro
Burratine; primo-sale; ricotline alle noci; formaggio-alle erbe
Giuncalw di rucolay caciotta fresca e nodine
Treccione di Bufala
Piccole quiche con pomodorind zucchine e caciotto campagnola
Strudel dc verduwrine



Primi di mowre uno- v scelto,

Crespelle dc favina dé carvube con filettt di scorfano- mantecato-uwvetta e bescicamella lime

Risotto- conw gamberi rossi tagliotellow mitii puntowelle pomodoring e basilico-
Tagliolini con sadmone leggermente affumicato- covw sponsali e dattering infornatt
Megzi paccheri farcitt cow fileto- di scorfano- salsa div pomodoring e capperi
Megzi paccheri con filetto-di baccaler  pomodoring e capperi

Primi di tervo uno- av sceltow:
Risotto-con toccheltv di cavciofe alla giudiar con crema die mandorile e polvere di ginepro-
Risotto-conw porcing egranella dipistacchis sw cremar di gucca
Mesgsgi paccheri verdi fowcit ricotto cicorielle di campo-conw raguw di cawrne podolicow e
stracciatellow
Timballetto di paccheri al grano- sawraceno- conw buwratina speck ciliegine e rucoletto selvatica
Taglioline con fawrinaw di pistacchi cremav di funghis porcini e towrtufo-
Fettuccine al grano- sawaceno- conw funghi porcing granellow di pistacchis
cremav i poar migiano- e gicco
—
Foglie d'ulivo- con cremav div guccar porcini timo- fresco-e granellow div pistacchis
2023
Agnolottt di guccow conw porcini crema di pawrmigiono- e salvia
Rawioli di buwrrato e pomodori secchi con salsow di dattering e basilico-

Secondo
Arvosto-di cobpar di maialino- glassato- ai fruttt di bosco- cow salsaw di mivto-
patate al forno-al rosmowino
Arvosto- di vitello- conw salsav al primitivo- di mivto- con cremar div mele renette
Controfiletto- di scottona inv crostaw di funghi porcini e puntowrelle
con salsov ai fruttt di bosco
Filetto- di scottona inv crostaw di cicorielle dio caompo- caciocovallo- e cordoncellis
Pure rustico- swfondo-bruno-e cipolle di Tropeaw confit

Controfiletto-di vitello-inv crostow di indiviav e cowdio con patate al forno-al rosmaino
Tagliato di scottona patate novelle datterini coramellati e cowdoncelli al grativg “22



Oppure di mawre
Filetto-di ovatww in crosto div gucchine con mandorle tostate olive verdi e balsamico- ai fichi
Trancio-di pesce spada al gratin conw parumrar dis pistacchi e finocchietto selvatico
cremav div sedano- e insalatow di verdurine primowveridis
Filettt di brangino- al vapore con bronoise di verduwrine inv vinaigrette
Dentice al forno- allaw Pugliese

Fruttow
Coppav primawero cow fragole marinate allo vanigliow e gelato- allaw panvnov
Torta augurale
Bevande; spumante e vini selegionati Gelso-Antico-
Caffe
Decoragioni floveali delle sale e dei tawoli
Allestimento- giowdino- e gazebo
Servigio-torto e spumante a buffet nel giowdino
Masseria Gelso Antico
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